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Cuvée Henry de Vézelay, Chardonnay, Bourgogne 2009
In Vézelay, vlak bij Auxerre, wordt al sinds het einde van de eerste eeuw 
wijn gemaakt. Lekker tropisch, en redelijk belegen al. Absolute aanrader 
voor de liefhebber van de wat rijpere chardonnaywijnen.

Château de la Jaubertie, Bergerac 2010
Iets ten zuiden van het Franse Bergerac ligt Château de la Jaubertie. 
Door het continentale klimaat kan het hier gortdroog zijn in de zomer. 
Maar droogte werkt ook een betere biologische manier van druiventeelt.

Madregale, Terre di Chieti 2010
Prima lichtvoetigheid, uit Abruzzo. Dat zich uitstrekt van de bergen tot
de zee. Een zeer gevarieerd landschap, met evenzo gevarieerde wijnen,
die daardoor spanning opleveren en een ontdekkingstocht waard zijn.

Château Haut-Pougnan, Entre-deux-Mers 2010
Entre-deux-Mers bij de fruits de mer. Alsof ze het ervoor hebben uit- 
gevonden. Maar het is een beestachtig goede combinatie. Verfrissende 
sappen met extreem goede fruitimpressies.

Madregale, Terre di Chieti 2010
Madregale is nog steeds een interessante mededinger. Krachtig en 
smaakvol, met her en der wat frambozenjam, lekker mollig en goed 
droog. Ook dit jaar geprezen met een Wijnalmanak-ster.

Collefrisio, Trebbiano d’Abruzzo 2010
‘Ja, dit vinden we lekker!’, Echt druivensap, dat proef je. Aangevuld 
met een goede dosis pepers, witte appel en een schijf van de ananas. 
En gelukkig zit er alcohol in. Want anders? Ja, dan was het druivensap.

Catanga, La Mancha 2010
Een kostbare druif zou je kunnen stellen. Maar zeer smakelijk. In de mix 
maakt hij hier een lichtvoetige en exotische wijn. Beetje mollig aan het 
eind, maar bijzonder drinkbaar.

Di Lenardo Vineyards, TOH!, Friulano, Friuli 2010
De friulano heette in zijn vorige leven tocai friulano. Hij smaakt er
niet minder om. Lekker fris, en sappig. Met wat peertjes en kweepeer.
What’s in a name?

3 jaar op rij bekroond met beste
wijnassortiment van Nederland!
Voor de derde keer op rij zijn wij uitgeroepen tot Wijnspeciaalzaak van het jaar. 
De vakjury van de gezaghebbende Wijnalmanak, onder regie van Cuno van ’t Hoff, 
beloonde onze wijnen in de prijscategorie tussen € 5 en € 10 met het predicaat 
‘beste assortiment van Nederland’. 30 van onze stille en mousserende wijnen kregen 
in de Wijnalmanak 2012 een ster. Zij zijn volgens de jury: “Uitzonderlijk goed, 

kennen een perfecte prijskwaliteit en steken overal bovenuit”. 
Zeventien andere wijnen uit ons assortiment kregen de eervolle vermelding: 
gegarandeerd goed. Een mooi bewijs dat wij met onze inkooporganisatie 
Les Généreux de beste wijnen naar Nederland halen. 

� 4,80 per fles

� 4,80 per fles

� 6,00 per fles

� 9,75 per fles

� 8,00 per fles

� 6,55 per fles

� 8,00 per fles

� 8,95 per fles
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Domaine Ténarèze, Colombard, Côtes de Gascogne 2010 
Zelden komen we een wijn met zo veel rijkdom, citrusfruit, maar ook 
pepertjes en nootmuskaat tegen, voor een kleine vijf euro. Daar gaat het 
petje graag voor af.

Gaia Estate, Nótios, Peloponnisos 2010
Grieks wit. Nee, geen harsbommetje van de retsina, maar een heel sappig 
en lichtfris glas, gemaakt van onder meer de moschofilero. Typische druif 
die molligheid geeft. Precies wat ik tegenkom in dit glas. Heerlijk!

Vecchia Torre, Salento, Vermentino 2010/11
Oogst 2010: Hier vinden we ook een bijkans oneigenlijke lekkerheid in 
de wijn, die breed is en ja, de perzik, bloemigheid en verleiding heeft 
van sommige chardonnays. Van hoog niveau, laag geprijsd.

Domaine de l’Arjolle, Côtes de Thongue, Équilibre 2010/11
Oogst 2010: Domaine de l’Arjolle mag het Terra Vitis-logo op zijn flessen 
dragen. Dat is bio, nee, het gaat verder dan bio. Wat een heerlijk glas. Alle 
witte fruitsoorten, wat pepertjes, druivig, en sap. Lichtvoetig en toch complex.

L’Arjolle, Côtes de Thongue 2010
Extreem goede prijs-kwaliteit wordt daar door l’Arjolle zomaar even
in de fles gepropt. Verfrissend, kruidig, honing en gras. Een lichte 
minerale tinteling op de tong. Lessend en dorstmakend tegelijk.

Attiya, Garnacha, Calatayud 2010
Attiya mag z’n ster prolongeren dit jaar. Hij blijft als een dolle presteren. 
Ramvol fruit, een beetje zwoel hier en daar, maar nog steeds een goed 
droog glas rosé uit Aragón.

Château d’Oupia, Minervois 2010
De combinatie van dit olijke trio druiven geeft een smaakvol resultaat 
in de rosé. Breed, en wat rokerig. Goed droog, met typisch zuidelijke
smaakjes, goede zuren en een aangename lengte.

Domaine de l’Arjolle, Rosé de Cabernet, Côtes de Thongue 2010
Een zachte rosé, met veel smaak en karakter. Droog, maar in de neus 
een schepje kersen en een lepeltje framboos. Precies zoals je een recht-
geaarde rosé wil hebben.

Domaine Saint-Ferréol, Provence, Les Vaunières 2010
Zongedroogde tomaten, kan dat in een glas rosé? Jazekers, het geeft 
een beetje een gestoofd tintje. Als afblusser hebben we zachtheid en 
frisheid van aardbeien en frambozen. Goed droog.

Altos de Oliva, Catalunya, Gran Reserva 2004
Niet jonger dan 100 jaar zijn de stokken waar de druiven voor deze
Gran Reserva aan hebben gehangen. De wijn staat dan ook als een huis, 
diep donkerrood, zeer krachtig met zwart fruit, en likkebaardend veel sap.

STERWIJNEN ROOD   VAN 5 TOT 10 EURO

� 8,00 per fles

� 5,95 per fles

� 5,40 per fles

� 9,15 per fles

� 8,05 per fles

� 5,45 per fles

� 7,50 per fles

� 7,55 per fles

� 6,80 per fles

� 6,50 per fles
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Chakana, Malbec, Yaguareté Collection, Mendoza 2010/11 
Oogst 2010: Van deze luxe bolide proefden we diverse andere wijnen. 
Alle goed, een enkeling die zelfs tot oneigenlijke hoogte schoot. De trots 
van Argentinië, het malbecdruifje, presteert bovengemiddeld.

Chakana, Syrah, Yaguareté Collection, Mendoza 2010/11
Oogst 2010: Sappig en overvol met rijpe pruimen, wat ontbijtkoek, ja 
zelfs pepernoten. Maar ook een stevig tandje tannine. Erg aangenaam 
om een gezellige avond mee te overbruggen. 

Tenuta De Angelis, Rosso Piceno Superiore 2008
De montepulciano, die het duo met de sangiovesedruif vormt, is niet zo mak-
kelijk te temmen. Hij rijpt vrij laat en wil nog wel eens een extra wildfactor in 
het glas brengen. Wat zoethout, drop en kruiden. En een klein wild rokertje.

Borgo di Colloredo, Molise Rosso 2007
Met beleid en aandacht. Dat is het advies. Alleen dan haal je het elegante 
fruit, de zoete kersen en fijne kruiden eruit. En alleen dan ervaar je de 
prachtige frisheid van deze heerlijke rosso.

Case Ibidini, Nero d’Avola, Sicilia 2009
De aangename lichtvoetigheid van deze Siciliaan maakt het zeer aantrekkelijk 
het flesje een half uurtje in de koelkast te zetten. Na het koelen zal dat alleen 
maar meer geaccentueerd worden. Waan je in Italië, een zonnetje, een 
bella donna en een fris glas rood.

STERWIJNEN ROOD   VAN 5 TOT 10 EURO

Domaine Alary, La Gerbaude, Côtes du Rhône 2009/10
Oogst 2009: Alary doet meer dan we ervan hadden verwacht. Veel kracht 
door zwarte bessen en pepertjes, gecombineerd met een hoog sap-gehalte, 
wat hem spannend, complex en doordrinkbaar tegelijk maakt.

Domaine Clavel, Le Mas, Grès de Montpellier 2009
Voor zijn natuurlijke manier van wijn maken behoort hij zeker in het hogere 
klassement thuis. Zuiver en fris. In de ‘Le Mas’ met grenache en carignan lukt 
hem dat aardig. Maar ook kruidigheid en een goed aandeel rijpe vijgen.

Domaine Bois des Mèges, Côtes du Rhône, Plan de Dieu 2009/10
Oogst 2009: Het plan van God. Dat is nogal wat. Het levert in ieder geval wel 
goddelijke wijn op. Dat moet gezegd. Zacht en romig, verleidelijk, met rijpe 
tonen, wat schepjes koffie, een autodropje en een flinke bos zuidelijke kruiden.

Fontanet, Les Terrasses, Pays d’Oc 2010
Gemaakt van cinsault, grenache, syrah en carignan, helemaal in orde. 
Een lage hoeveelheid tannines, waardoor hij zo fantastisch makkelijk 
doordrinkt. En dat is bij een wijn van dit prijsniveau.

Meloni, Is Morus, Cannonau di Sardegna 2007/09
Oogst 2007: Dat maffe druifje geeft ons namelijk een ongelooflijk pret-
tige ervaring met zacht-zoete kersen die ingebed zijn in een soepel 
bedje van confiture en lichte peperigheid. Prachtig gedaan.

� 8,45 per fles

� 8,40 per fles

� 7,50 per fles

� 7,50 per fles

� 7,75 per fles

� 8,75 per fles

� 7,95 per fles

� 9,70 per fles

� 5,05 per fles

� 9,60 per fles
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